ANTIPASTI

FOIE GRAS, PERA MARINATA E
CAVOLO VERZA 7.12

22 €

ASSOLUTO DI CAVOLFIORE 7.

15€

LUMACHE, SPUMA DI PATATE,

FUNGHI DI STAGIONE ED ERBE 1.6. 7.9.

16 €

CERVELLO, ZUCCA ALBBQE
SALSA ALL’ OSTRICA 7.14

16 €

CALAMARO SPORCO IN PADELLA DI FERRO

18€

3,50 € COPERTO

PRIMI

TORTELLINO E
RISTRETTO DI BRODO 1.3.7.9.

18 €

SPAGHETTO, SIERO D’ALPEGGIO E CAVIALE 7.3.

24 €

RISO ALLA VALDOSTANA DELLA BASSA VALLE 7.

17 €
BOTTONI DI STRACCIATELLA,
BRODO DI PORCINI E STORIONE MARINATO 1.3.4.7.

18 €

2,50 € ACQUA

SECONDI

MAIALINO DA LATTE,
PATATE DI MONTAGNA E CIME DI RAPA 6.7.

22 €

FILETTO DI PEZZATA ROSSA ALLA ROSSINI 7.9. 12

32€

CARCIOFO AL BBQ E GRAN GESSATO 7.
20 €
CERVO AL CARBONE,
MELA RENETTA ED ERBE AL GENEPY 1o0.12.9.
24 €

COSTATA DI VITELLO ALLA VALDOSTANA 1.7.
(CIRCA 350 GRAMMI E MINIMO 20 MINUTI DI ATTESA)

28 €

4 € AL GRAMMO TARTUFO BIANCO SU DISPONIBILITA

GLI ALIMENTI SERVITI IN QUESTO RISTORANTE SONO ACQUISTATI FRESCHI E SUBISCONO TRATTAMENTO TERMICO CON ATTREZZATURE TECNOLOGICHE

NEL RISPETTO DELLA NORMATIVA SANITARIA.

ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI ALL’ORIGINE A SECONDA DELLA STAGIONE.
LISTA ALLERGENILI: 1. GLUTINE 2. CROSTACEI 3. UOVA 4. PESCE 5. ARACHIDI 6. SOIA 7. LATTE 8. FRUTTA A GUSCIO 9. SEDANO 10. SENAPE

11. SEMI DI SESAMO 12. ANIDRIDE SOLFOROSA 13. LUPINI 14. MOLLUSCHI



